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Fiera del Bue Grasso e Sagra del Bollito

Il mercoledi magico
di Moncalvo

Lo scorso dicembre migliaia fra operatori del settore,
intenditori e semplici curiosi si sono dati appuntamento
per l'incoronazione dei migliori buoi di razza Piemontese

er gl appassionau di nu-
P merologia ¢ fenomeni side-

rali mercoledi 12/12/12 ha
rappresentato una data faudica.
Lo ¢ stata anche per noi, sempre
pitt convinti della bona di essere
carnivoni. La sera precedente le
campancdi“Portaa Porta”avevano
fauosegnare, perineffabile destno,
I'ingresso nelsalottodi Bruno Vespa
di espliciti miscredenti: vegetariani
eveganiconvinti. Svillaneggiati alla
fine dall’aplomb di un inarrestabile
quanto serafico Giorgio Calabrese:
la carne ¢ fonte proteica che non
pud mancare, per sana ¢ corretea
abitudine alimentare, all’essere
umano. E scontato: vince sempre ¢
comunque la moderazione. Cosi il
12/12/12 € scoccato il “mercoledi
magico” di Moncalvo, nell’Astigia-
no. Di buon mattino cihachiamato
araccolia perunappuntamento ben
piipragmatico diquello legatoalla
lettura dei moviment delle stelle:
la 8752 edizione della Fiera ded Bue
arasso.

Restaurati i porticat di piaza
CarloAlberto,sotto1 quali staziona-
no gli animali per essere giudicati,
¢ con il prvilegio di vivere una
giornaa di fine autunno solare,
migliaia tra operatori del seuore,
intenditori e semplici curiosi sisono
dati appuntamento per l'incorona-
zione dei miglion buoi (owio: di
razza Piemontese).
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di Riccardo Lagorio

Bue: la sua emblematica pre-
senza nell'immaginario colletivo
accanto all’asinello del presepio &
garanzia di docilita ¢ pace — che ¢
causata dalla necrosi dei testicoli, ¢
conseguente modificazione ormo-
nale, permezzodellapinza Burdizzo
evitando l'incisione chirurgica. Lo
spiega Mario Tribocco, sindaco di
Gabiano Monferrato ¢ chirurgo
dell’ospedale di Casale: «La castra-
zione aweniva quando gli animali
pesavano non pittdi 150 chilogram-
mi; ora awiene pitt in 1a con I'eta

poiché la crescita del castrato ¢ pit
lenta in quanto manca I'ormone
anabolizzante. Bisogna comunque
auendere almeno 4 anni per avere
un bue, che si carauenizza per la
disposizione del grasso upicamente
femminile: cosce ¢ dorso in primis
dato che I'habitus ormonale incide
sulla distribuzione del grassos.
Numerose le categorie in con-
corso a Moncalvo, con all’apice
il Gran Premio, che quest'anno ¢
andato a Pippo, di cinque anni ¢
quasi 14 quinali di peso, allevato

1 porticati di piaxza Carlo Alberlo a Moncalvo. In occasione della Fiera del Bue
Grasso i buoi stazionano qui pmima della premiazione.
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da Luigi Vallino di Marene (CN)
in quel di Cherasco. «Utilizziamo
un metodo di allevamento a filie-
ra completa, dal mangimificio al
laboratorio di macellazione, ¢ qui
a Moncalvo abbiamo dovuto scon-
figgerelaconcorrenzadianimalidi
otima qualitas dice con orgoglio.
L'allevatore era gia sul punto di
affidare Pippo alle buone pratiche
della Macelleria Vittorio e Loredana di
Nizza Monferrato. Diretto invece
alla Macelleria Brarda di Cavour il
gigante bianco pit pesante della
Fiera 2012, Allevato da Gianfranco
LisadiValfencra,I'eccezionale capo
hafauo fermare'agodellabilancia
sui 1410kg. Conicompliment della
presidente dellaFiera, Luisella Bra-
ghero, edel presidentedellagiuna,
il veterinario Marco Lanfranco.

FrancoSerra, presidentedell’As-
sociazione Allevatori di Asu, ¢1 ha
precisato che «il bue pitl pesante
puo avere una quotazione INLOrNo
ai 7 curo al chilogrammo mentre
il valore del bue vinatore del Gran
Premiosi spinge a quotazioni intor-
no ai 10 euros. Amare considera-
zioni, se si pensa che «i prezzi sono
fermi da circa vent'anni mentre i
cost sostenuti dagli allevatori sono
pressoché iniplicat durante lostesso
periodox.

Unafiera, quelladel Bue Grasso
di Moncalvo, che sa aurarre 'at-
tenzione di storici ¢ rinomati ma-
cellai che partecipano da anni alle
compravendite. Tra quesa anche
Sergio Moua di Inzago (MI), noto
per avere nel suo banco ¢ nel fre-
quentato ristorante (Ristorante Ma-
celleria Motta, tel: 02 9549220, yum,
ristorgntemacellerigmotla i), carni
piemontesi sclezionate a Moncalvo
nell’Azienda agricola Boscheto di
Maurizio Carnieleto. Motta si era
giafawo riservare da Carnicletoun

N

In alto: Riccardo Lagorio ¢ Luisella Braghera, presidente della fiera. In basso

A g

: Mau-

nizio Carnieletlo e Sergio Molla con Uesemplare di 10 quintali di peso, posizionatosi
tra i pmimi posti nella classifica degii animali con la miglior coscia.

esemplare di 49 mesi ¢ 10 quintali
di peso, posizionatosi tra 1 primi
posti nella classifica degli animali
con la miglior coscia. Orgogliosi
della gualdrappa ouenuta dal loro
campione, i due hanno sfilato lun-
gamente sulla piazza di Moncalvo.

Moua, appassionato gourmet ed
arugiano infaticabile, ci ha svelato
che nel suoristorante di Bellinzago
fanno sosta molu personaggi nou
dello speutacolo ¢, in terra piemon-
tese, ha voluto ricordare tra quest
Ezio Greggio, ghiouo della tartare
di carne cruda di bue Piemontese.
«Solo grazie alla fiua rete di conso-
lidau e affidabili rapporu costruiu

negli anni rusciamo a garantire
I'alto valore delle nostre carni», ha
affermato felice Morta.

Trafficau all'inverosimilei risto-
ranu di Moncalvo, coinvolu nella
rassegnagastronomicalegataaiagli
della Piemontese, per il piato del
giorno. Mancoadirlo: bollito misto
alla piemontese, andato a ruba gia
le prime ore del matino anche
sotto il Palatenda ai piedi del tor-
none della piazza. Appunamento
all’'11/12/18 (ma c'e di mezzo la
cabala?!), perla Fiera numero 376,
vegetarani ¢ vegani permettendo,
please.

Riccardo Lagorio
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