MENU’ DI NATALE  2014
“HOSTARIA IL GALLETTO”
APERITIVO
APERITIVO DELLA CASA CON
FILETTO DI PESCE PERSICO IN CROSTA D’ERBETTE AL GRATEN
ANTIPASTI FREDDI
INSALATA DI CARNE CRUDA ALLA MONFERRINA CON TARTUFO 
(BIANCO SE DISPONIBILE)
CARPACCIO DI SAN DANIELE
UOVA CON CUORE DI TONNATO
ANTIPASTI CALDI
SFORMATO DI BACCALÀ AL LATTE CON BAGNA CAODA
QHICHE LORAINE AI FUNGHI
PRIMI PIATTI
TAGLIATELLE CON SALCICCIA E FUNGHI
RISOTTO CON ZUCCHINE E TOME PIEMONTESI ALLO ZAFFERANO
SECONDI PIATTI
ANATRA ALL’ARANCIA
BRASATO AL NEBBIOLO CON POLENTA
DOLCI
DEGUSTAZIONE DOLCI DELLA CASA 
(TORTA DI NOCCIOLE CON CREMA AL MARSALA , STRUDEL DI MELE RENETTE)
E  COPPA DI MOSCATO
ACQUA, CAFFE’ E VINI COMPRESI
BARBERA, GRIGNOLINO, CORTESE DI NOSTRA SELEZIONE
45 EURO
